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BOLUMUMUZDEN HABERLER

O Mezunlar Gunlimizii pandemi ile gecen iki senenin ardindan ilk kez bu

sene 30 Temmuz tarihinde mezunlarimizin yogun katiimiyla kutladik.
Mezunlanmizn  sagladigl  cesitli  sponsorluklarla  renklenen  Mezunlar
Glndmizin fotograflarina karekodu taratarak ulasabilirsiniz. Destek veren
mezunlarimiza bir kez daha tesekkiir ederiz.

SCAN ME

O Doc. Dr. Mecit Oztop'a ait
laboratuvar olarak kurulan ek binamiz
acild!

O Bélimiimiz ABET mihendislik akreditasyon komisyonu tarafindan
gerceklestirilen akreditasyon stirecini basari ile tamamlayarak ve 30 Eyllil 2028
tarihine kadar gecerli olan denkligi ald.




@ 2022 yili icerisinde ikisi doktora programindan olmak (lizere toplamda
21 lisansUstu 6grencimizi mezun etmenin gururunu yasadik.

@ Bélimiimiz 6gretim Uyelerinden Prof. Dr. Candan Gurakan Gultekin 1
Mart 2022 tarihi itibariyle emeklilige aynlmigtir. Bélimimiize verdigi
katkilardan dolayi kendisine tesekkir ederiz.

@ Elsevier tarafindan yayimlanan “Uluslararasi veri tabaninda en ¢ok atif
alan bilim insanlari’ siralamasinda ilk %2'lik dilimde 6gretim tiyelerimiz Prof. Dr.
Gullim Sumnu ve Prof. Dr. Serpil Sahin yer ald..
https://elsevier.digitalcommonsdata.com/datasets/btchxktzyw/4

@ ODTU Gida Miihendisligi olarak bu yil da eglenceli ve bilimsel cikolata ve
pamuk seker atolyelerimizle Teknofest Karadeniz'de yerimizi aldik.




@ Bsliimiimiiz gretim (yelerinden Dog. Dr. Mecit Halil Oztop 14 Kasim
2022 tarihinden itibaren Arastirmalar Koordinatorliigi’'nden Sorumlu Rektor
Danismanligina atand..

@ 15 Kasim 2016 tarihinden itibaren Bolim Baskanhgi gorevini
yurttmekte olan Prof. Dr. Serpil Sahin, 15 Kasim 2022 tarihinde bayragi Prof.
Dr. Hami Alpas’a devredecekdir.

@ Mezun mail listemizde ekli olmayan ya da e-posta adresi degisen
mezunlarimiz agagidaki link dzerinden listeye kayit olabilir.
https://mailman.metu.edu.tr/mailman/listinfo/fde-alumni

=] J'IE&;EI
Dilerseniz aragtirma gdrevlilerimizden Hilmi Eriklioglu’na ulasarak .u-‘q SCAN ‘*-E,,
da mail listemize abone olabilirsiniz (hilmie@metu.edu.tr). Ayrlca g
bizi Twitter hesabimizdan takip edebilirsiniz. "i.f"*ﬂrig‘
Twitter: https://twitter.com/odtu_gida




MEZUNLARIMIZ NELER YAPIYOR?

e 2007 yilinda mezun olan ve 2007-2008 yillari arasinda Arastirma Gorevliligi
yapan Ertugrul Selcuk Dogan, Pladis Tirkiye'deki Operasyonel Miikemmellik
Mudirligi gorevinin ardindan Mart 2022 itibariyle Pladis Londra ofisinde
Global Ar-Ge ve Kalite Mudiirii olarak gérevlendirildi.

e 1996 yili mezunlarmizdan Muharrem Dogan Tirkiye’'nin gida ve icecek
sektérlerinin en biiyik cati 6rgiitii olan Tirkiye Gida ve icecek Dernekleri
Federasyonunda (TGDF) Yénetim Kurulu Uyesi olarak segilmistir ve TGDF
icerisinde de insan Kaynaklari Komitesinin sorumlulugunu tistlenmistir. Ayrica
TGDF Bagkanlar Kurulunun da Gyesi olan Muharrem Dogan 2009 yilindan beri
Tirkiye'nin ilk organik tavuk ve kirmizi et dreticisi olan Orvital Gida’nin da
kurucusudur. Muharrem Dogan 2019 yili itibariyle de Organik Uriin Ureticileri
ve Sanayicileri  Derneginin  (Orglder) Yonetim Kurulu Bagkanhgini
tistlenmektedir.

e 2002 yilr mezunlarimizdan Kaan Demirytirek gida miihendisliginin hayatimizdaki
ve gelecekteki yerini vurguladigl “Food for Thought” isimli kitabini yayimlamistir,
Kitabin icerigine asagidaki link Uzerinden ulasabilirsiniz.
https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity:6992696362987376640/

e 2000 yil mezunlarimizdan Konya Teknik Universitesinde gérev yapan Doc. Dr.
Serpil Edebali H2020 Nanomalzemeler ve ileri Malzemeler alanindaki 12 iilke,
17 ortakl projesiyle Turkiyeden desteklenen ilk projenin koordinatdrii olmustur.

e 2008 yili lisans 2011 yili yiiksek lisans mezunlarimizdan Alev Emine ince Ege
Universitesi Gida Miihendisligi Boliimiinde doktorasini tamamladiktan sonra
2022 yii itibariyle bélimimiizde Dog. Dr. Mecit Oztop ile doktora sonrasi
arastirmalarina baslamistir.

e 2020 yii mezunlanmizdan Seren Begen 2 yil boyunca ETi’de Product
Development Engineer-biscuit olarak gorev aldiktan sonra Eylil 2022 itibariyle
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Unilever firmasina Product Development Technologist-Savoury Met Region
roliinde goreve basglamistir,

e 2021 yili doktora mezunlarmizdan Pelin Pocan Konya Gida ve Tarm
Universitesi Gida Miihendisligi Boliimiine Dr. Ogretim Uyesi olarak atanmistrr.

e 2020 yili yiksek lisans mezunlarimizdan Berkay Berk Ocak 2022 itibariyle izmir
Yiiksek Teknoloji Enstitisti Gida Mihendisligi Bélumine arastirma gorevlisi
olarak atanmistir.




MEZUNLARIMIZDAN MESAJ VAR!

KAAN DEMIRYUREK

Gida bilimi ve mihendisliginin, 6niimizdeki yillarda, insanligin gelecegi icin cok dnemli
bir rol oynayacagini duglntyorum. Aslinda bu rolin daha aktif bir sekilde hayata
gecirilmesi icin oldukca gecikilmig olduguna inaniyorum.

Diinya gida sistemimizin ¢ozlilmesi gereken bircok sorunu var. Bu sorunlar ve firsatlar,
ilgili hammaddelerin elde edilmesinden, gida (rinlerinin dretilmesini, taginmasini,
korunmasini, ve tiiketilmesini iceren tedarik zincirindeki tiim adimlarda mevcut. Son
donemlerde ise, bu sorunlar artik gezegenimizin, insanlik ve diger bircok canli tlrlinin
devami icin hayati dneme sahip, iklim dengesini bozacak boyutlara erismis durumda.
Bu dengeye tehdit olugturan bircok bagka sorun daha var, fakat gida sistemimiz
toplam kiresel isinma sorunu icerisinde hi¢ de azimsanmayacak bir orana sahip (Bazi
raporlara gére yillik toplam karbon salinimin lgte
birinden daha fazlasi).

Kiresel 1sinma sorunumuzu insanlk olarak
cozemezsek, yine insanlik olarak gelecegimiz ciddi
bir tehdit altinda olacak.

Gelecegimiz tehdit altinda olmakla birlikte,
giniimlzde de bu alanda gurur duyacagimiz bir
tablo ne yazik ki mevcut degil. Tim dinyada bir
yilda drettigimiz toplam gida miktarinin dértte biri
tiketilemeden ziyan ya da kayip oluyor. Bu
miktarda israf ve kayp gerceklesirken, 2021
verilerine gore, dlinyada yaklagik 800 milyon
insan, ki bu toplam nifusun 10%'u, agliktan
etkileniyor. Burada da ¢ézlilmesi gereken ¢ok net
bir sorunumuz var.

Tm bu sorunlan karanlik bir tablo ¢izmek icin
degil, bizlerin iyilestirebilecegi firsat alanlari olarak
hepimize hatirlatmak ve sunmak istedim.
Mihendislik bence temelinde problem ¢bézme ve
yeni bir seyler ortaya koymaktir. Gida sistemimizin sorunlarinin ¢6ziilmesinde, basroli
biz gida miihendisleri ve bilim insanlarinin almasi gerekiyor. Clnki bu alani bilimsel
olarak en iyi bizler biliyoruz (bilmeliyiz). Bilimi, bilimsel metodu her siirecte ana
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prensibimiz olarak alirken, insanlik ve gelecegimiz icin sosyolojik olarak da faydali
sonuglar dretecek ¢aba, heves ve tutkuyu gostermek hayatlarimiza ¢ok glizel anlamlar
da katacaktir diye diistiniyorum.

Ben Kaan Demiryirek, bolimumiizden 2002 yilinda mezun oldum. Gegtigimiz yirmi yil
icerisinde dlinyanin en blylk gida firmalarindan birinde Ar-Ge alaninda, farkl
kategorilerde, farkli diizeylerde ve farkli cografyalarda calistim. Fakat yukarida
bahsettigim sorunlarin ve bu sorunlarin ¢6zilmesinde aslinda ne kadar ¢ok sey
yapabilecegimin farkina sadece birka¢ sene énce vardm. Bu yiizden de 0grenci
arkadaglarimla bu farkindaligi paylagsmak istedim. Umarim su anki ve bundan sonraki
calismalarimiza farkli bir bakig agisi katkisi saglar.




ERTUGRUL SELCUK DOGAN

2007 yilinda ODTU Gida Miihendisligi bslimiinden mezun oldum. Mezun olur olmaz
bollimimiizde Arastirma Gorevlisi olarak calismaya basladim. 2008 yilinda Avrupa
Birligi & Tiirkiye Cumhuriyeti ortak bursu ile ingiltere'de Reading Universitesi Gida
Kalite Saglama alaninda yiiksek lisans egitimi almaya hak kazandim. Bu programi
(istlin basari ile tamamlayarak Tiirkiye'ye dondtim ve Ulker Cikolata San. AS'de AR-GE
Miihendisi olarak calismaya basladim. ingilizce bilgim sayesinde, ilk aylardan itibaren
uluslararasi calismalara dahil oldum. Yaklasik 4,5 yil boyunca cikolata pazarinin en
blytk Urtnlerinin AR-GE stireclerinde gdrevler aldm. Bu sire zarfinda yeni
yatinmlarda,  organizasyonel ~ donlglim
projelerinde aktif sorumluluklar aldm. 2015
yilinda Onem Gida Kalite Saglama ekibine Kalite
Saglama Sefi olarak katldm. Kakao
cekirdeginin kavrulmasindan baslayan, ¢ikolata
ve krem drlnlerin Gretim  basamaklarinin
tamamina hakim bir tesiste calistim. Burada da
hem sosyal hem teknik agidan yeni sorumluklar
almaktan cekinmedim. Hem Ulker Cikolata hem
de Onem Gida'da yirittigiim calismalar beni
operasyonel miikemmellik alaninda ilerlemeye
tesvik etti. Strekli gelisim felsefesini arastirma,
ogrenme ve paylasma yolculuguma Pladis
Tirkiye Operasyonel Mikemmellik Midurd
olarak devam ettim. 5 yila yakin bir stire Pladis
Tirkiye’nin tiim fabrikalarinda ve sirketin global
tretim  merkezlerinde  sirekli iyilestirme
metodolojisi  izerinde ylizlerce calisanla
projeler yiriittim. Subat 2022 itibariyle Pladis
Global Londra ofisinde Global AR-GE ve Kalite Midiri olarak gorev almaktayim. 12
yila yakindir stirdiirdiigiim is hayatimin temel basamaklari olan AR-GE, Kalite ve Surekli
iyilestirme iglerinin birlestigi bir alanda; “tasarimda kalite” icin calisiyorum.

Geriye déniip baktigimda ODTU'niin bizlere kazandirdig) bakis agisinin, sosyal zekanin,
yilmadan yeni ¢ozimler bulabilme arayiginin bizler icin bliylk bir avantaj oldugunu
goriyorum. Yeni sorumluluklar almaya olan egilimim, yeni seyler 6grenmeye olan
istegim, bizlere temel konular aktif ve heyecanl bir sekilde aktaran Hocalarimiz ve
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Asistanlarimizin katkilariyla gelisti. Ayni zamanda hem kendi donem arkadaslarimin
hem de diger dénemlerin glizel bir sinerji olusturdugunu diistiniiyorum, zira bu temeli
birlikte attik, birlikte 6grendik, birlikte gelistik.

Universite, dmriimiize etki edecek, saglam bir bakis acisi elde etmemizi saglayacak
cok énemli bir ortam. Universiteyi iiniversite yapan, hem bizlerin onu anlamli kima
arayisl, hem de bulunmaya karar verdigimiz ortamin kendisi.

Halen okumakta olan arkadaglarima énerilerim; iclerinde tasidiklari potansiyelin farkina
olabildigince erken varmalari, kendilerine biiylik hedefler koymalari ve fark yaratmanin
pesinde olmalardir. Mezun olmaya yaklasan arkadaglarmiz icin stajlarin kiymetli
zamanlar oldugunu soyleyebilirim. Kisinin calisma hayatini gérmesi, tanimasi ve
kendisini tanitmasi icin gtzel firsatlar, bu anlan hakkiyla degerlendirmek gerekli.
Okulumuz sizleri gelecege hazirlamak icin bir altyapi hazirliyor, bununla birlikte bayrag
daha ileriye tagimak sizlerin elinde, hep daha iyinin pesinde olmak dilegiyle.

10




0ZGE BOZ

Bélimiimizden 2022 yilinda bélim dglinclligu ile mezun oldum. Okuldaki son
senemde Prof. Dr. Yesim Soyer ile TUBITAK Star projesi kapsaminda yiiriitiilen
Bakterilere Alternatif: Bakteriyofajlar projesinde TUBITAK Star égrencisi olarak 6 aylik
bir strecte aktif rol aldim. Lisans egitimim devam ederken laboratuvar deneyimi
yasamak bana hem zamanimi planlamay 6gretti hem de ilgi alanlarimi kesfetmemi
sagladi. Bu siirecte bollim asistanlanimiz bana yol gdsterdi ve destek oldular.
Ogrencilik dénemimde ders ici motivasyonumu artiran AROMSA aglk inovasyon ve
ODTU IFT AR-GE yarismalarinda da birinciliklerim oldu. 2022
Agustos itibariyle Anadolu EFES Malt fabrikasinda
Kalite  Givence Mihendisi olarak  kariyer
yolculuguma baslamis bulunuyorum.
Deneyimledigim laboratuvar ortami ve ODTU'de
mutlaka kazanilan aragtirma ruhu, is yagammda
da bana her zaman somut faydalar olarak geri
dénmekte. Yeni mezun olacak arkadaslarima ve
tavsiyem ve kendim icin de temennim, ODTU'li
oldugumuzu her ortamda bir farklilik yaratmaya
calisarak belli etmemiz olacaktir. ODTU Gida
Mihendisligi Bollimi’nde okumus olmaktan gurur
duyuyorum.
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AKADEMIK CALISMALARIMIZ

e PROJELERIMiZ

e Doc. Dr. Mecit Oztop- Biyoteknolojik ilaglarda Gériilen Kalite Sorunlarinin Tespiti
icin Yenilik¢i Yontemler - Arastirma Universiteleri Destek Programi (ADEP) Cagrisi

e Doc. Dr. Mecit Oztop- "Zeytin Posas! icin Tamamen Siirdiirilebilir bir Rota: Biyoaktif
Madde ve Nanokristalin Seltiloz Uretimi” - TUBITAK ile Malta Bilim ve Teknoloj
Konseyi (MCST) arasindaki ikili igbirligi Destek Programi

e Doc. Dr. Mecit Oztop- Seker Surubu Tagsisi Belirleme Icin Alternatif Bir Yontem:
Etanol izotop Irms — TUBITAK 1001

e Doc. Dr. ilkay Sensoy - Ekstriide Edilmis Dokulu Gida Uriinlerinin Fiziksel Ve
Kimyasal Ozeliklerinin Degerlendirilmesi - TUBITAK 1001

e Prof. Dr. Serpil Sahin - Gidalarin Saklama Stirelerini Arttirmak ve Gida Glivenligini
Saglamak Amacyla 405 nm Merkezli Goriinlr Dalga Boyundaki Isigin Entegre
Edildigi Buzdolabinin Tasarlanmasi — TUBITAK 1505

e Dr. Ogr. Uy. Leyla N. Kahyaoglu- Metal Organik Cerceveli Elektrospun Hibrit
Nanofiber Kullanan Akilli Telefon Tabanli Kolorimetrik Gida Tazelik Algilama Sistemi

- Uluslararasi KRF-Kore

e Dr. Ogr. Uy. Leyla N. Kahyaoglu - Siirdiiriilebilir ve Akill Gida Paketleme Sistemi -
Uluslararasi SEA-EU JFS
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@ 2022'DE TAMAMLANAN LiSANSUSTU TEZLERIiMiz

Ogrenci Adi

Danigman

Tez Baglig

Duygu Bagkaya
Sezer (PhD)

Prof. Dr. Servet
GUltm Sumnu

ViSNE POSASINDAN (PRUNUS CERASUS L.) BESINSEL LiF
EKSTRAKSIYONU VE DUSUK YAGLI BiSKUVi YAPIMINDA KULLANIMI

Cansu Kabakg

Prof. Dr. Servet

BAKLIYAT UNU iCEREN CiFT KATMANLI EMULSIYON KULLANILARAK
KEKE MAGNEZYUM TAKVIYESi YAPILMASI

(PhD) GUlim Sumnu
MiKROFLUDIZASYON YONTEMi iLE ZEYTIN TOZU URETIMi VE
Sinem Argiin Prof. Dr. Behi¢ Mert KARAKTERIZASYONU
D-GLIKOZ, D-FRUKTOZ VE D-ALLULOZUN SULU COZELTILERINDEKI
Zinnur Yagmur Doc. Dr. Mecit Hali DAVRANISLARININ MOLEKULER DiNAMIK (MD) SIMULASYONLAR VE
ur fagmd ¢« NUKLEER MANYETiK REZONANS (NMR) RELAKSOMETRE
Balabanli Oztop

KULLANILARAK INCELENMESi

Secil Baydemir

Dog. Dr. Mecit Halil
Oztop

SOGUTMA VE DONDURMA CIHAZLARI iCiN GIDA SIMULANTLARININ
FORMULASYONU VE KARAKTERIZASYONU

PISILYUM VE SELULOZ LiFi iLAVESININ EKMEK VE KRAKER

Hilal Bilgic Dog. Dr. ilkay Sensoy |  URUNLERINDE NiSASTA SiNDIRILEBILIRLiGi UZERINDEKi ETKiSi
ES ZAMANLI SAKKARIFiKASYON VE FERMANTASYON YONTEMi iLE AT
Zeynep Bagak Prof. Dr. Deniz KESTANES] KABUGUNDAN LACTOBACILLUS CASEi KULLANARAK
Cetin Cekmecelioglu LAKTIK ASIT URETiMi
SALMONELLA BAKTERIYOFAJLARININ iZOLASYONU VE
Aysu Deniz Dog. Dr. Yesim Soyer KARAKTERIZASYONU
OPTiK SPEKTROSKOPi VE KEMOMETRI KULLANARAK PANCAR VE
i Eriiogly | DG Dr: Mecit Hali KAMIS SEKERININ SINIFLANDIRILMASI VE KARISIMLARDAKI
& Oztop MIKTARININ TESPITi
SECILMi$ MEYVE SUYU ATIKLARININ ANTIOKSIDAN POTANSIYELININ
Baris Eqe Gillen Prof. Dr. Alev BELIRLENMESI iCiN FARKLI ANTIOKSIDAN ANALIZLERINiN
3t ¢ Bayindirl KARSILASTIRILMASI
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Nilay Giiler

Dog. Dr. ilkay Sensoy

LiFLi VE LiFSiZ DUZ HAMUR PARCALARININ iN VITRO NiSASTA
SINDIRIMi

Munevver Beyza

Dr. Ogr. Uyesi Leyla

GIDA BOZULMASININ TAKIBINDE KARBON NANONOKTALARI iLE
KUVVETLENDIRILMi$ KOLORIMETRIK BALIK JELATINi FILMLERININ

Kilig Nesrin Kahyaoglu KULLANILMASI
YUMURTALARDA SALMONELLA YAYGINLIGI VE BAKTERIYOFAJ iLE
Emre Kog Dog. Dr. Yegim Soyer ONLEME STRATEJiSI

Alperen Koker

Prof. Dr. Hami Alpas

YUKSEK HiDROSTATIK BASING VE ISIL iSLEMIN ESEK SUTUNUN
ANTIMiKROBIYAL PROTEIN STABILITESi, RAF OMRU VE REOLOJIK
OZELLIKLERi UZERINE ETKiSi

Mehlika Ozzeybek

Prof. Dr. Deniz
Cekmecelioglu

BAKTERIYEL PEKTINAZ VE SELULAZ ENZIMLERININ ES ZAMANLI
URETIMLERI iCiN GIDA iSLEME ATIKLARININ FORMULASYONU

iKLiM DEGISIKLiGi VE GIDA GUVENLIGi: ESCERICHIA COLI
PATOGRUPLARININ TERE YAPRAGINA TUTUNMASINDA SICAKLIK

Hilal . Dr. Yesi JERETATR JTURTIA
lal Samut Dog. Dr. Yesim Soyer ETKiSiNiN DEGERLENDIRILMES]
YUKSEK HIDROSTATIK BASINCIN ASIDIFiYE PROTEIN iCECEGININ
Bige Tirpanci Prof. Dr. Hami Alpas KALITE PARAMETRELERI VE RAF OMRUNE ETKISi
TURKIYEDE ELDE EDILEN SALMONELLA VE E. COLI iZOLATLARINDA
Seray Tok Doc. Dr. Yesim Sover | PLAZMID KAYNAKLI KOLISTIN DIRENCININFENOTIPIK VE GENOTIPIK
y G Ur. fesim >0y OLARAK INCELENMESI
ALJINAT KULLANILARAK IMMOBILIZE EDILMiS ACTINOBACILLUS
Prof. Dr. Deniz SUCCINOGENES iLE SUT ENDUSTRISI ATIKLARINDAN SUKSINiK ASIT
Utku Uysal L :
Cekmecelioglu ELDESI
) Doc. Dr. Mecit Hali TOHUM VE TAHILLARIN FiZiKOKIMYASAL OZELLIKLERINI
Kiibra Unal & 6ztop DEGERLENDIRMEK iCiN NMR RELAXOMETRININ KULLANIMI
YUKSEK HIDROSTATIK BASINCIN SOYA PROTEIN iZOLATININ
Kiibra Zengin Prof. Dr. Hami Alpas FONKSIYONEL OZELLIKLERi UZERINE ETKISI
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e MAKALELERIMIZ

Yogun bir akademik tempoda calisan 6gretim liyelerimiz ve lisansiistii 6grencilerimiz
2022 yiliicerisinde de alaninin en saygin dergilerinde yaklagik 35 makale yayimlad.

® Prof. Dr. Hami Alpas

e Okur, I., Ozel, B., Ucbas, D., Grunin, L., Sezer Okur, P., Alpas, H., ... Oztop, M.
H. 2022. "Nuclear Magnetic Resonance (NMR) study of Palm Kernel Stearin:
Effects of cooling rate on crystallization behaviour". LWT, 755.

e Tirpanci, B., Ozel, B., Oztop, M. H., Alpas, H. 2022. "Stability of acidified milk
drinks: Comparison of high hydrostatic pressure (HHP) and thermal
treatments". International Dairy Journal, 757 105512.

e Tuhanioglu, A., Alpas, H., Cekmecelioglu, D. 2022. "High hydrostatic pressure-
assisted extraction of lipids from Lipomyces starkeyi biomass". Journal of Food
Science.

e Tuhanioglu, A., Hamamci, H., Alpas, H., Cekmecelioglu, D. 2022. "Valorization
of Apple Pomace Via Single Cell Oil Production Using Oleaginous Yeast
Rhodosporidium toruloides”. Waste and Biomass Valorization, 7,3.

e Prof. Dr. Deniz Cekmecelioglu

e |ram, A, Cekmecelioglu, D., & Demirci, A. (2022a). Optimization of the
fermentation parameters to maximize the production of cellulases and
xylanases using DDGS as the main feedstock in stirred tank bioreactors. In
2022 ASABE Annual International  Meeting (Vol. 45, p. 102514).
https://doi.org/10.13031/aim.202200146

e |ram, A, Cekmecelioglu, D., & Demirci, A. (2022b). Salt and nitrogen
amendment and optimization for cellulase and xylanase production using dilute
acid hydrolysate of distillers’ dried grains with solubles (DDGS) as the
feedstock. Bloprocess and Biosystems Engineering, 45(3), 527-540.
https://doi.org/10.1007/s00449-021-02676-7

e |ram, A, Cekmecelioglu, D., & Demirci, A. (2022¢). The effect of Dilution,
Aeration, and Agitation on Fungal Cellulase and Xylanase Production by DDGS-
based Fermentation Media in Stirred Tank Bioreactors. In 2022 ASABE Annual
International Meeting (pp. 1-). American Society of Agricultural and Biological
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Engineers. https://doi.org/10.13031/aim.202200147

Ozzeybek, M., & Cekmecelioglu, D. (2022). Formulation of apple pomace,
orange peel, and hazelnut shell mix for co-production of bacterial pectinase
and cellulase enzymes by mixture design method. Biomass Conversion and
Biorefinery, 1, 1-9. https://doi.org/10.1007/s13399-022-02409-0
Tuhanioglu, A., Alpas, H., & Cekmecelioglu, D. (2022). High hydrostatic
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